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1.1. Гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд.
1.2. Предупреждение (профилактика) среди учащихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания.
1.3. Пропаганда принципов полноценного и здорового питания.
1.4. Социальная поддержка обучающихся 1-4 классов, из многодетных и малообеспеченных семей, обучающихся с ограниченными возможностями здоровья, детей-инвалидов.
2. [bookmark: bookmark4]ОСНОВНЫЕ ОРГАНИЗАЦИОННЫЕ ПРИНЦИПЫ ПИТАНИЯ.
2.1. Организация питания учащихся в учреждении, режим питания обеспечиваются в соответствии с государственными санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования".
2.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно - гигиенических норм и правил по следующим направлениям:
· соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;
· обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние, которого соответствует установленным требованиям;
· наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
· обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
· наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;
· соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил Российской Федерации.
2.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:
· журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;
· журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;
· журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;
· журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
· ведомость контроля рациона питания (формы учетной документации пищеблока - приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08);
· копии примерного 12-дневного меню для обучающихся 1-4 классов классов, согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;
· ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;
· приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно- санитарной экспертизы и др.).
2.4. Администрация школы обеспечивает принятие организационно управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся.
2.5. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками организации, оказывающей услугу по питанию, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.
2.6. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08.
2.7. Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год.
3. [bookmark: bookmark6]ФИНАНСОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПИТАНИЯ.
3.1. Финансирование питания обучающихся осуществляется за счет:
· средств федерального, регионального и бюджета Рутульского района, предоставленных в форме полной компенсации стоимости питания для обучающихся 1 -4 классов;
· средств, взимаемых с родителей (законных представителей) на питание обучающихся (далее - родительская плата).
3.2. Порядок определения стоимости организации питания за счет средств федерального, регионального и бюджета Рутульского района.
4. [bookmark: bookmark8]ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ.
4.1. Обеспечение горячим питанием обучающихся осуществляется организацией- аутсорсером на основании заключенного договора (контракта) в соответствии с Федеральным законом от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ и услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» .
4.2. На основании рациона питания разрабатывается примерное меню, включающее распределение перечня блюд, кулинарных, мучных, кондитерских и хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи (завтрак, обед), для обеспечения учащихся горячим питанием.
4.3. Примерное меню разрабатывается с учетом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам учащихся.
4.4. Примерное меню согласовывается с территориальным органом исполнительной власти уполномоченным осуществлять государственный санитарно- эпидемиологический надзор, и руководителем учреждения.
4.5. [bookmark: bookmark10]Для обучающихся 1-4 классов (1 смена) предусматривается организация горячих завтраков.												6.КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ			Контроль за организацией питания учащихся, соблюдением рецептур и технологических режимов осуществляется, согласно приказу директора, общественноадминистративной комиссией.								5.6Систематический контроль за ассортиментом реализуемой продукции, соблюдением рецептур, полнотой вложения сырья в блюда, технологической и санитарной дисциплиной при производстве и реализации продукции школьного питания осуществляет бракеражная комиссия, утвержденная приказом директора. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал.
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Jpekrop MKOY «Xaiorckas COILLy
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NOJTOKEHUE
00 opravusanum nuTanus yuaamumxes B MKOY «Xmiorekas COLLy,
I. OBIIHE NOJOKEHUNSI.

L1 THoaomkerne o6 OPTUNBAULT T 00y Hatonmxes paspadotano ia OCHOBE:

- Ipamanekoro kowekey PO (petarts or 01.10.2014 1):

- Deacpaibioro sakona o1 29122012 Ne 273-®3 «O6 oGpasosannn s Poccuiickoi
Desiepaiiin:

- Deacpaibioro sakona «) CAHITTAPTO-YTIACMIOI0I UCCKOM 61ar0N0IY U HACETCHSI»
01 30.03.1999 No 52-3:

- Deacpaibioro sakoma o1 26.12.2008 N 294-03 «O) sanurre HPAB IOPIIHYCCKUN JIHI W
MHANBRAYQILHBIN - ipeunpHiinvareteii — rpu QEMUCCTBICHII TOCYAAPCTBCHIOIO  KOHTPOI
(HALBOPA) 1Y HHTHITUTLHOTO KOH 101

- CanlluHa 2.4.2.2821-10 «CaHMTapHO-IIHACMHOIOI HYCCKIHE TpeOOBAHUS K yCI0BUSM 1
OPFaHm3atin 00y ueHms B 00EOBPA30BATCILHBIX VUPCAICHHUSN »

Canllula 2.4.5.2409-08 CCABITAPHO-IHACMHOIOI Y CCKITC IpedoBats K opraumsanu
IATAHHS O0Y HAONUINCH B 0GIICOBPAIORATCbHLIN MUPCAICTIAN.  VUPCAICHHAX HAYAIBHOIO W
CPEAHETO HPOGCCCHOHAIBHOIO 0OGPA30BAIIs»:

- Deaepaibioro sakona or 01.03.2020 No 47-03 «O Brecenmn msvenennii § Deepainnbii
3AKOH «O) Kauectne 1 6C30MACHOCTH TTHIICBLIX POy KTOBY,

- Metoanyecknx peroNveHL i 2.4.0180-20. MP2.4.0179-20. VIBCPAKICHHBIX
Pykoso utreaes deepainnoii cividn HOCTRLBOPY B chepe sanutinl npas HOTPCOHTCICH 1

Gaaronoay uns uerosera. | ranin FOCM LAPCTBCHILING Catinrapibivg spagoy P A O Tonogoii 18
Mast 2020 roa..

1.2, Tloaowenne paspadoTano ¢ 1einio PELYTMPOBAHNS OPratm3alinm nporecca obecrieueris
yaanuxess MKOY «Xnorekas COILl Ly PAHOHATLHBIN 1T COATAHCHPOBAHHBIM [HTAHHCM,

L3 Hosomenie onpeeaser HOPALOK OPLAHIBAIIN PATHONAILHONO [THTaH s 00y HaronmxCes
B HIKOAC,  OHUPE/ACICT  OCHOBIIBIC  OPIa3aiuiolnpie HPHEIUHIBL  tpaBuaa 1 rpeoBatnsg
OPFAHHBAIIH THTAHIS N Yl es, PELYTHPY CTOTHOIICHHS MEIK 1y AINHHICTPAIHCH KO |
POAMTCTAMH (3AKOHHBINU TIPCACTABHTC 1M1 ),

L4 Jleitctsue nacrosuiero Homroskenns pactipoctpanserces Ha Beex o0y ualoNuNes B HIKOIC,

1.5, Hacrosimee Hoaomenme ABIIsCTCS JOKAJIBHBIM HOPMATHBHbBIM AKTOM.

PL‘I.ILI\]CHIHP}RYIIIII\[ CATCALHOC L HIKOIBL 11O BOHIpOCas  rurramus. VIBCpIK lacres HpHKa30oMm
AHPCKTOPA HHTKO. 1B

2. OCHOBHbBIE I{F. 11 W A LAY,
2.1 OGecneuctine YU HHTaHes. COOTBCICIBYHOILIHM BO3PACTHBIM
Gusnoiornucckin NOTPEOHOCTAM B HHUICBBIN BellecTBax 1 VHEPIHIL IPHHIINAM pallHOHAIBLHOTO
M COATAHCHPOBAHIOTO 1T a3,




